
S A I N T  V A L E N T I N
VALENTINE’S DAY

L’Ouïe

The sense of Hearing

Coupe de Champagne Triptyque 2018
Barons de Rothschild, Huître au wakamé, 
cœur de saumon, oursin

A glass of Barons de Rothschild Triptyque 2018 
Champagne, Wakame oyster, salmon heart, sea urchin

Le Toucher

The sense of Touch

Douceur à partager par Carl Marletti

Dessert to share by Carl Marletti

L’Odorat

The sense of Smell

Noix de coquilles Saint-Jacques snackées, 
truffe Melanosporum

Seared sea scallops, Melanosporum truffle

La Vue

The sense of Sight

Dôme de foie gras poêlé, chocolat grand cru

Pan-seared foie gras dome, grand cru chocolate

Le Goût

The sense of Taste

Filet de sole de ligne, caviar Osciètre

Line-caught sole fillet, Osciètre caviar

190 € par personne, 
hors boissons

€190 per person, 
excluding beverages

Mode de réservation : Par mail : lebayadere@lebayadere.com . Un document de prise en charge vous sera demandé. 
Toute annulation après le 12 février 2026 à 18h ou toute non-présentation au restaurant le jour du dîner sera facturée.

Method of reservation : By mail : lebayadere@lebayadere.com a document of assumption of responsibility will be asked you. 

Any cancellation after February 12h 6pm 2026 or no show at the restaurant the day of the dinner will be charged.

LES 5 SENS
SAMEDI 14 FÉVRIER 2026

The five senses
Saturday, 14th of February 2026


